Entrantes
Olla de escudella de payés 14 €

Sopa de pastor con tomillo, pan, huevo poché ecolégico y pimentén 12 €

Ensalada Cesar con lechuga, pollo crujiente, picatostes, aceitunas negras y queso 13.50 €
parmesano con salsa Cesar. ’

Xato de Corbqra con escarola, bacalao desmigado, atiin, anchoas, aceitunas ne- 15 €
gras y salsa Xaté.

Parrillada de verdur;as con endivia, maiz, pimiento escalivado, zanahoria 1450 €
tomate, berenjena y espdarragos ’

Tagliatelles con setas, tomate seco y almendras con aceite de albahaca 13,50 €

Arroces (minimo para 2 personas, precio por persona)

Paella de arroz y verduras con puntas de romescu 17 €
Paella de arroz a la marinera con pescado y marisco 21€
Para picar Yy compartir Paella de arroz negro con calamar, langostinos y chipirones crujientes 23 €
4 ; Cazuelqg de arroz de montana con pollo, conejo, salchichas, costilla de cerdo,
Pan de cristal con/sin tomate 3,75€ sotesy g ae ofts p J 21€
Tabla de quesos 16,50 €
. .. Pescados (todos los pescados pueden ser a la plancha)
Tabla de embutidos de invierno 16,50 € P P P
o . _ _ Bacalao a la musselina de manzana 1€
Foie micuit con higos confitados y tostaditas 17 €
Salmoén a la brasa con pimiento verde y rojo escalivado y salsa romesco 21 €
Virutas amoén ibérico de bellota 21€
Lubina y langostinos con salsa de almendras 21€
Patatas bravas con tres salsas 7,50 €
Chips de alcachofa con salsa romesco 9¢€
Carnes
Mini-croquetas de jamon 9¢€ . .
1 J Pie de cerdo relleno de butifarra negra 18 €
Calamares a la andaluza con pimientos del Padron 14,50 € ,
p ’ Turnedo de cordero asado al horno 23 €
Cazuelita de caracoles con setas 15€ — .
Costillitas de cabrito rebozadas 24 €
Cazuelita de pulpo y langostinos al ajillo 17,50 € . .
pupo ytang J Entrecot de ternera de Girona a la piedra 25 €
Filete de ternera de Girona a la piedra 27 €
Salsa de tres pimientas, salsa roquefort o salsa de setas para acompanar 4€

Todas nuestras carnes vienen acompaiiadas de patatas, pimientos y tomate provenzal

IVA incluido



