Entrants

Olla d’escudella de pages 14 €
Sopa de pastor amb farigola, pa, ou poché ecologic i pebre vermell 12 €
Amanida Cesar amb pollastre cruixent, enciam, crostons, olives negres i 13,50 €
formatge parmesa amb salsa César

Xaté de Corbera amb escarola,bacalla esqueixat, tonyina, anxoves, olives negres i 15 €
salsa Xato.

Graellada de verdures amb endivia, blat de moro, pebrot escalivat, pastanaga, 14 50 €
tomaquet, alberginia i esparrecs

Tagliatelle saltejats amb bolets, tomaquets cherry, ametlles i salsa pesto 13,50 €

APrrosos (minim per a 2 persones, preu per persona)

Paella d’arros i verdures amb puntes de romesco 17 €
Paella d’arros a la marinera amb peix i marisc 21 €
Per picar i compartir Paella d’arros negre amb calamar, llagostins i calamarcets cruixents 23 €
Pa de vidre amb/sense tomaquet 375¢€ Cassola d’arros de muntanya amb pollastre, conill, salsitxa, costella de 21€
! pore, bolets i carxofes
Taula de formatges variats 16,50 €
Taula d’embotits d’hivern 16.50 € Peixos (tots els peixos poden ser a la planxa)
.. ) ) Bacalla a la mussolina de poma
Foie micuit amb figues confitades i torradetes 17 € P 21€
e Salmé a la brassa amb pebrot verd i vermell escalivat i salsa romesco 21 €
Encenalls pernil ibéric de gla 21€
Llobarro i llagostins amb salsa d’ametlles 21€
Patates braves amb tres salses 7,50 €
] r romesco
Chips de carxofa amb salsa rom 9¢€ Carns
Mini-croquetes de pernil 9¢€ Cruixent de peu de porc farcit de butifarra negra, pinyons i bolets 18 €
Calamars a landalusa amb pebrots de Padroén 14,50 € Turnedé de xai rostit 53 €
Cassoleta de cargols amb rossinyols 15€ Costelletes de cabrit arrebossades 24 €
Cassoleta de pop 1 llagostins al allet 17,50 € Entrecot de vedella de Girona a la llosa 25 €
Filet de vedella de Girona a la llosa 27 €
Salsa de tres pebres, salsa roquefort o salsa de ceps per acompanyar 4€

Totes les nostres carns venen acompanyades de patates, pebrots i tomaquet provencal

IVA inclos



