
 
Menú de cap de setmana amb Calçotada 
 
 
Per picar 
 
    Olives trencades i fuet 
 
 
Primer plat a triar 
 

   Calçots  15 unitats amb salsa de calçots 
 
    Escudella barrejada de pagès 
  
    Xató  amb escarola, bacallà esqueixat, anxoves, tonyina, pebrot escalivat, olives negres 
  
    Carabassa rostida  amb farigola, cremós de mongeta, mel, pesto i encenalls de parmesà 
 
    Canelons casolans gratinats 
 
    Cargols guisats a la catalana  amb xoriço i cansalada 
 
 
Segon plat a triar 
 

   Graellada de carn botifarra, xai, pollastre, cansalada i mongetes amb patata al forn 
 
    Cassola d’arròs de muntanya amb pollastre, costella de porc, salsitxes, conill,  
                                                                               alls tendres, bolets i carxofes (mínim 2 racions) 
 
    Pollastre de pagès guisat a la catalana amb prunes i pinyons  
 
    Fricandó de vedella amb bolets 
 
    Cua de rap i musclos a la marinera 
 
    Calamars farcits de bolets i llagostins 
 
 
Postres a triar 
 
    Pijama  flam, fruita en almívar, nata, gelat de vainilla amb neula 
 
     Crema cremada 
 
     Mel i mató 
 
     Pastís casolà de xocolata 
 
     Gelat de torró amb ratafia 
 
Begudes 
 
     Aigua 
    Porró de vi negre de la casa 
 

 
Preu: 39,50 € (IVA inclòs) 

                                  
Qualsevol altra beguda no s’inclou en el preu del menú 

Qualsevol plat del menú es pot demanar a la carta 
El menú no es pot compartir 

Possibilitat de Take Away. El preu de cada envàs per emportar és de 0,75€ 
 

 

 


