
 
Menú de fin de semana con Calçotada 
 
 
Para picar 
 
    Aceitunas  partidas y fuet 
 
 
Primer plato a elegir 
 

   Calçots  15 calçots a la brasa con salsa de calçots 
 
    “Escudella barrejada” de payés  
  
    Xató  con escarola, bacalao desmigado, anchoas, atún, pimiento escalibado, aceitunas negras 
  
    Calabaza asada  con tomillo, cremoso de judías, miel, pesto y virutas de parmesano 
 
    Canelones caseros gratinados 
 
    Caracoles guisados a la catalana  con chorizo y panceta 
 
 
Segundo plato a elegir 
 

   Parrillada de carne butifarra, cordero, pollo, panceta y judías con patata al horno 
 
    Cazuela de arroz de montaña  con pollo, costilla de cerdo, salchichas, conejo,  
                                                                                  ajos tiernos, setas y alcachofas  (mínimo 2 raciones) 
 
    “Carn d’olla”  
 
    Fricandó de ternera con setas 
 
    Bacalao “a la llauna” con judías blancas y patata al horno 
 
    Calamares rellenos de setas y langostinos 
 
 
Postres a elegir 
 
   Pijama  flan, fruta en almíbar, nata, helado de vainilla con barquillo 
 
    Crema catalana 
 
    Requesón con miel 
 
    Capricho de yogur griego con frutas 
 
    Helado de turrón con ratafía 
 
Bebidas 
 
    Agua 
   Porrón de vino tinto de la casa 
 

 
Precio: 39,50 € (IVA incluido) 

                                  
Cualquier otra bebida no está incluida en el precio del menú 

Cualquier plato del menú se puede pedir a la carta 
El menú no se puede compartir 

Posibilidad de Take Away. El precio de cada envase para llevar es de 0,75€ 
 

 

 


